ANTIPASTI

IL GUSTO DEL MULINO

“QUELLO CHE ERAVAMO E QUELLO CHE SIAMO DIVENTATI”
SELEZIONE DI SALUMI, FORMAGGI E VERDURE “AGRICOLA MARCELLINO” 1-2-3-4-5-6-7-8-9-10-11-12-13-14
MIN. 2 PERSONE

TARTARE DI BUFALA, INSALATINA DI FINOCCHIO, TERRE DI NOCCIOLE E MELOGRANO 1-6

COME UN ARANCINO ... AL RAGU DI BUFALA 1-7-10-13

CARPACCIO DELLA NONNA
LINGUA CBT, LINGOTTO DI PATATE, GIARDINIERA DI CAVOLO ROSSO E MARMELLATA DI KUMQUAT 13

PROSCIUTTO E MOZZARELLA DI BUFALA 7-14

7> LA MASTELLA DEL CASARO
FORMAGGI STAGIONATI E AFFINATI CON CONFETTURE DI NOSTRA PRODUZIONE 7- 8 -14

TONNO FAGIOLI E CIPOLLA... MA E BUFALA
TRATTATA COME IL TONNO,@ FAGIOLONE DI VALLEPIETRA E CIPOLLOTTO FRESCO

PARMIGIANA DEL TERRITORIO
ZUCCHINE, POMODORO, FONDUTA DI PROVOLA E ALICI11-3-7-13

7>PIATTO DEL CONTADINO
CREME BRULEE DI PISELLI E VERDURINE COTTE E CRUDE 3-7-11

PRIMI

IL PIATTO DI ANNA . //”/%WW#"""’

“IL NOSTRO PRIMO PRIMO”
PASTA FRESCA FATTA IN CASA CON RAGU BUFALINO 1-10 -13

LA PALA DEL MULINO ... 4”/%#4#%741%

PIZZOCCHERI DI GRANO SARACENO, FIORI DI ZUCCHINA, GUANCIALE, POMODORO PACHINO CONFIT
E PECORINO SCOPAROLO1-7-14

TORTELLO DEL MULINO RIPIENO DI PISELLI, FONDUTA DI CACIOFIORE E LIMONE CANDITO 1-3-7-10

RISOTTO CACIO E PEPE, LIMONE, CARPACCIO DI BUFALA E SEDANO DI SPERLONGA IN AGRODOLCE 7-10-13

PICI ALL’AMATRICIANA CON TORPEDINO ALLA BRACE 1-7-10

RIGATONCELLO DI SEMOLA CON PEPERONE DI PONTECORVO ALLA BRACE, BURRATA DI BUFALA
E OLIVE DI GAETA ESSICCATE 7-10-12

GNOCCHETTO DI ZUCCHINE CON RAGU DI SALSICCE E PROVOLA 1-3-7-13-14



SPECIALIT

BA/'BU

CARNE DI BUFALO, GUANCIALE, PARMIGIANO REGGIANO, BATTUTO ODOROSO DI
ROSMARINO ED AGLIO AVVOLTO AL BAMBOO COTTO ALLA BRACE 7-14

SECONDI

LO SPEZZATINO, /fm
LA NOSTRA CARNE DI BUFALA COTTA A FUOCO LENTO 1-7

7Z>uovo CBT, CREMA DI PARMIGIANO, CICORIA RIPASSATA E VERDURE PRIMAVERILI 3-7

PLUMA DI MAIALE CON PEPERONI DI PONTECORVO, SPADELLATI E @ CACIOFIORE 7-11
LA GUANCIA..SOTTO CENERE 1-7-8-11 -13

FARAONA COTTA AL FIENO, VELLUTATA DI PISELLI, FONDO BRUNO AL VERMOUTH E PORRO ALLA BRACE 7-10-13

DAL BRACIERE

BISTECCA DI POLLO TAGLIATA DI MANZO TAGLIATA DI BUFALA

Seteame” Hyrecon. [ Niovecdfos

SCEGLI IL TUO TAGLIO .
Top Selection

BISTECCA DI BUFALA MANZO DEL TERRITORIO PEZZATA ROSSA MANZETTA ABRUZZESE

TAGLIO MIN 500/600G TAGLIO MIN 500/600G TAGLIO MIN 500/600G TAGLIO MIN 500/600G

DALL’ORTO

VERDURE DI STAGIONE IN PADELLA PATATE AL FORNO O FRITTE* 1 VERDURE ALLA BRACE

IL PANE PER I PIU' PICCOLI

CON FARINA MOLINO CIPOLLA RIGATONCINO HOME-MADE 1

IL NOSTRO PANE AI VARI GUSTI 1-12
POLPETTE DI BUFALA AL SUGO 1-3-7

PANE PER CELIACI
COTOLETTA DI POLLO E PATATINE FRITTE* 1-8-12

HAMBURGER DI MANZO

(eche alin (ungon..

1 FUORI MENU SONO SEMPRE UNA BUONA OCCASIONE PER ASSAGGIARE LA NOSTRA CUCINA FUORI DALLE RIGHE. DAI UN’OCCHIATA ALLA LAVAGNA
O FATTI CONSIGLIARE DAI NOSTRI RAGAZZI IN SALA. VALE LA PENA PROVARE ! IL SERVIZIO LO OFFRIAMO NOI ED IL COPERTO AL MULIO NON SI PAGA

1 Glutine - 2 Crostacei - 3 Uova - 4 Pesce - 5 Arachidi - 6 Soia - 7 Latte - 8 Frutta a guscio - 9 Lupini - 10 Sedano - 11 Senape - 12 Semi di Sesamo - 13 Anidride Solforosa - 14 Spezie
Prodotto Surgelato*/ 2> Prodotto vegetariano / @ Prodotto Slow Food
Alcuni prodotti sono sottoposti in loco ad i per irne la qualita e la sicu: come descritto nelle procedure del piano Haccp ai sensi del Reg. CE 852/04.




